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C’est l’heure de trinquer
avec le kiwi français !

Le 22.02.2024  
à Toulouse

Que ce soit improvisé ou dinatoire, l’apéritif est toujours une bonne occasion pour se faire plaisir 
et passer un bon moment. C’est aussi l’opportunité d’être original et créatif, alors pourquoi ne pas 
mettre du kiwi français dans vos cocktails ? Egalement savoureux sous forme de boisson, l’essayer 
c’est l’adopter (avec modération) !
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Eh, c’est qui Maude et Ration ?!
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Préparation
Pour la décoration

 Verser du sirop dans une première coupelle. 
Dans une deuxième coupelle, verser du sucre. 

Tremper le rebord du verre d’abord dans le 
sirop puis dans le sucre. 

Répéter l’opération selon le résultat souhaité.

Couper une rondelle de kiwi. 

Pour la préparation

Réduire les kiwis en purée puis réserver. 

Mettre des glaçons dans un shaker. 

Pour les deux versions, ajouter tous les ingré-
dients et secouer énergiquement. 

Servir dans des verres à margarita puis ajouter 
la rondelle de kiwi. 

Ingrédients

Cocktail classique

•   Un demi jus de citron 
vert

•  2 cl de triple sec

•   4 cl de tequila

•   2 kiwis de France

Version sans alcool  

•   Un demi jus de citron 
vert

•  3 cl de lait de coco

•  4 cl de tonic

•   2 kiwis de France

 

Une recette de Nathalie Pagnoux - Photo © Nathalie Pagnoux

Margarita
au kiwi de France

5  
min.

1
cocktail

C’est l’heure de trinquer
avec le kiwi français !



et citron vert

Mocktail
au kiwi, ananas
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Ingrédients

Réduire le kiwi en purée puis réserver.

Déposer des glaçons au fond du verre et y verser le jus 
d’ananas. 

Ajouter le jus de citron puis mélanger. 

Ajouter la purée de kiwi, mélanger à nouveau. 

C’est prêt !

Préparation

•  1 kiwi de France

•  15 cl de jus d’ananas

•   le jus d’un demi citron vert
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C’est l’heure de trinquer
avec le kiwi français !
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Ingrédients

Préparation 

 

Une recette de Nathalie Pagnoux - Photo © Nathalie Pagnoux

Ti-punch
au kiwi de France

Déposer au fond du verre le sucre de canne puis le citron 
coupé en dés.

Y ajouter le kiwi coupé en morceaux puis mélanger.

Ajouter le rhum, puis la menthe. 
Bien piler puis déguster !

5  
min.

1
cocktail

•  1 kiwi de France

•  1/2 citron vert

•   3 cuillères à café de sucre de canne

•  3 feuilles de menthe

•  5 cl de rhum ambré 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 

C’est l’heure de trinquer
avec le kiwi français !
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