
Une campagne de communication ambitieuse pour des fruits d'exception
Une nouvelle campagne de communication d'envergure démarre en France pour une durée
de 3 ans, afin de mettre en lumière deux pépites de la production fruitière européenne. Au
programme : des partenariats avec des médias gastronomiques, des recettes et des
contenus informatifs sur les réseaux sociaux, des collaborations avec des émissions culinaires
TV, ou encore des animations en points de vente. 

KIWI & KAKI : QUAND L’EXOTISME SE CULTIVE EN
EUROPE !

L'objectif ? Faire (re)découvrir ces fruits exotiques produits sur le sol européen et leurs
multiples possibilités en cuisine.

Un ambassadeur de renom : Christophe Adam

Figure incontournable française, il proposera des recettes
exclusives, démontrant ainsi la polyvalence du kiwi et du kaki dans
des créations aussi bien sucrées que salées.

Deux trésors européens, exotiques dans tous les k !

Pour incarner cette campagne, le chef Christophe Adam, créateur
de L'Éclair de Génie et des restaurants Dépot Légal, mettra son
talent et sa créativité au service de ces deux fruits.

Financé par l’Union européenne. Cependant, les positions et opinions exprimées appartiennent aux auteurs et ne reflètent pas nécessairement celles de l’Union européenne ou de l’Agence
exécutive européenne pour la recherche (REA). Ni l’Union européenne ni l’autorité chargée de l’octroi ne sauraient en être tenues pour responsables.



Retrouvez le Kaki Ribera del Xúquer et le Kiwi des producteurs français sur :​

Kiwi des producteurs français : https://www.lekiwidefrance.fr/ 
Kaki Ribera del Xúquer AOP : https://persimon.eu/fr/
Photos des éléments :  Liens
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Nicolas Hurtier​
nhurtier@hopscotch.one​
+33 1 55 37 50 58​

Le Kiwi des producteurs français : l'atout santé de nos régions

Produit principalement dans le Sud-Ouest de la France depuis des décennies,
ce fruit au goût sucré et acidulé est une véritable bombe de vitamines.
Devenu un incontournable de nos tables et cultivé selon des normes de
qualité strictes, il apporte de décembre à mars une touche d'exotisme à nos
hivers.

Le Kaki Ribera del Xúquer : la douceur méditerranéenne 

Cultivé dans la région ensoleillée de Valence en Espagne, ce fruit d'automne
bénéficie d'une Appellation d'Origine Protégée. Sa chair ferme et son goût
subtilement vanillé en font un trésor gourmand disponible d'octobre à
décembre.

Financé par l’Union européenne. Cependant, les positions et opinions exprimées appartiennent aux auteurs et ne reflètent pas nécessairement celles de l’Union européenne ou de l’Agence
exécutive européenne pour la recherche (REA). Ni l’Union européenne ni l’autorité chargée de l’octroi ne sauraient en être tenues pour responsables.
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